




WELCOME
 

@Libertariocoffee
www.Libertariocoffee.com

COLOMBIA               MEXICO              COSTA RICA              CHILE               INDIA



Single Origins
Cafés de origen único, que expresan lo
mejor de su variedad, terroir y proceso.

Single origin coffees that express the best
of their variety, terroir, and process.

PAZ

Suavidad y equilibrio 
en cada taza. Un 
perfil redondo, 
con notas dulces y 
acarameladas que 
invitan a disfrutarlo en 
cualquier momento 
del día.

$33,000 200g   
$66,000 454g

DESCAFEINADO

$45,000 200g   
$77,000 454g

Smoothness and 
balance in every cup.
A round profile with 
sweet, caramel-like 
notes that make it 
enjoyable any time of 
day

More intensity and 
character.
A vibrant, fruity profile 
with a bright acidity 
that awakens the 
senses.

Grown on organic 
farms where farmers 
use sustainable 
methods to protect 
the land.

IMPACTO

Cultivado en fincas 
orgánicas donde los 
agricultores utilizan 
métodos sostenibles 
para proteger la tierra.

$79,900 340g   

LIBRE

Más intensidad 
y carácter. Un 
perfil vibrante, 
afrutado y con una 
acidez brillante 
que despierta los 
sentidos.

$37,600 200g   
$77,000 454g

Roasted Coffee
Café Tostado

Blends
Mezclas equilibradas y versátiles,
creadas para brindar perfiles consistentes
y accesibles para todos los paladares

Balanced and versatile blends,
crafted to deliver consistent and
approachable profiles for every palate.



KIT COFFEE LOVERS
PAZ, LIBRE Y ROCK
x 200g c/u

KIT SINGLE ORIGINS 
PUNK e IMPACTO
x 340g c/u

KIT BLENDS
PAZ y LIBRE
x 200g c/u + Prensa
Francesa de 2 tazas

KIT BLEND + PRENSA
PAZ o LIBRE x 200g + 
Prensa Francesa de 
2 tazas

COMPETITION

Nano lotes 
excepcionales con 
puntajes superiores 
a 90 en la escala 
SCA. Complejidad, 
elegancia y 
perfección en
cada taza.

$110,000 100g 

Gifts

PUNK

Café sin 
reglas. Perfiles 

experimentales con 
fermentaciones 

poco convencionales 
que desafían las 

expectativas y llevan 
la creatividad al 

extremo, explorando 
nuevos horizontes 

sensoriales.

$90,900 340g   

ROCK

Un café que 
rompe esquemas. 
Variedades exóticas 
y fermentaciones 
innovadoras dan vida 
a perfiles complejos 
y vibrantes, para 
quienes buscan una 
experiencia fuera de 
lo convencional.

$56,000 200g  
$105,000 454g 

$130,000

$120,000

$148,000

$85,000

$155,000

$140,000

KIT ROCKSTAR
3 ROCK x 200g c/u
A elegir según 
variedades 
disponibles

PRENSA FRANCESA                   

A coffee that breaks 
the mold.
Exotic varieties 
and innovative 
fermentations give 
life to complex, 
vibrant profiles—for 
those seeking an 
experience beyond the 
conventional.

Exceptional nano lots 
with scores above 90 
on the SCA scale.
Complexity, elegance, 
and perfection in every 
cup.

Coffee without rules.
Experimental profiles 
with unconventional 

fermentations that 
defy expectations and 

push creativity to the 
limit, exploring new 

sensory horizons.

Lleva PAZ,LIBRE O ROCK en caja mágica + $8,000



ESPRESSO

Blend $7,800
Single Origin $8,800

AMERICANO

Blend $8,900
Single Origin $9,900

CAPPUCCINO 

Blend $13,200
Single Origin $14,200

LATTE
 

Blend $13,200
Single Origin $14,200

MACCHIATO
 

Blend $9,200
Single Origin $10,200

MOCACCINO
 

Blend $12,500
Single Origin $13,500

FLAT WHITE
 

Blend $12,000
Single Origin $13,000

Espresso-based Drinks
A base de Espresso
Escoge entre los perfiles disponibles.
Choose from the available profiles.

BEBIDA VEGETAL DE
ALMENDRA O AVENA
ALMOND OR OAT
PLANT-BASED DRINK 
+    $4,500

SHOT DE                         +    $6,000 



COLD BREW

Copa $12,000

Cold Coffee
Café Frío

AFFOGATO

$17,000

ICED CAPPUCCINO

$13,500

ICED LATTE

$13,500



Brewed Coffee
Filtrados
Brewed using methods like Chemex, Origami, or V60, where water slowly 
passes through the ground coffee, highlighting its most subtle characteristics. 

Preparado con métodos como Chemex, Origami o V60, donde el agua pasa 
lentamente a través del café molido, resaltando sus características más sutiles.

Filtrados
PAZ / LIBRE / DECAF       
ROCK                                         
PUNK                                         
IMPACTO                                 
COMPETITION                     

$11,700
$15,200
$15,800
$14,000
$24,000

$20,700
$29,900
$30,500
$25,800
-

$32,700
$44,500
$46,500
$37,900
-

1 2 3



Signature Drinks
Bebidas de Autor

ALQUIMIA

Cold brew Libertario en 
infusión de hierbabuena 

y albahaca, con leche y 
hielo.

Libertario cold brew 
combined with a spearmint 

and basil infusion, served 
with milk and ice

  
$13,800

ESENCIA

Cold brew Libertario con 
zumo de naranja, romero y 

durazno
 

Libertario cold brew with 
orange juice, rosemary, and 

peach

$13,800

LÚMINA

Soda de feijoa,
eneldo e hinojo.

 Feijoa soda, dill,
and fennel.

$14,500



Other Drinks
Otras Bebidas

CHAI
TRADICIONAL

$12,900
MATCHA

$13,000

CHAI
GOLDEN
MILK

$12,900

CHAI
CARBÓN 
ACTIVADO

$12,900

CHAI
CHOCOLATE

$12,900



AGUA CON GAS 
AGUA SIN GAS
CHOCOLATE                
JUGO NATURAL 
HAPPY KOMBUCHA
SODA DE FRUTOS ROJOS

SODA DE MARACUYÁ
INFUSIÓN FRUTOS ROJOS
INFUSIÓN FRUTOS AMARILLOS
CERVEZA                
BABYCCINO
TÉ VERDE
ZUMO DE LIMÓN

$8,200
$8,200
$12,900
$12,000
$12,500
$13,200

$13,200
$12,500
$12,500
$15,500
$8,900 
$10,500 
$1,800



The Commitment 
To Live a Wonderful

& Meaningful Life



CROISSANT DE
CREMA DE AVELLANAS

Y FRESAS

$16,500

Para maridar con
Filtrado Perfil IMPACTO para 

resaltar las notas a chocolate
To pair with

IMPACTO profile filter coffee to 
highlight the chocolate notes

CROISSANT DE
CHOCOLATE BLANCO
Y ARÁNDANOS

$16,500

Pastry
Pastelería

CROISSANT DE
MANTEQUILLA

$10,000

CROISSANT DE
ALMENDRAS

$14,900



Pastry
Pastelería

TORTA DE
AMAPOLA Y LIMÓN

Pastel de limón con
semillas de amapola.

Lemon cake with
poppy seeds. 

$14,200

TORTA DE
ZANAHORIA

Torta de zanahoria con 
glaseado de queso crema.

Carrot cake with cream 
cheese frosting.

$14,200



Cookies
Galletas

RED VELVET

$12,900

GALLETA DE
CHOCOLATE
 

$12,900

TORTA DE QUESO
COSTEÑO CON
CARAMELO SALADO
 

Torta de queso costeño 
tradicional con un toque
de caramelo salado.

Traditional costeño cheese 
cake with a hint of salted 
caramel.

$15,900

BROWNIE DE
ALMENDRAS
  

Brownie de chocolate
con una mezcla de
marañón y almendra.

Chocolate brownie with 
cashews and almonds.

$14,900

FINANCIER
ARÁNDANOS
GLUTEN FREE

Cake de almendra con 
arándanos, sin gluten.

Almond cake with
blueberries, gluten-free.
   
$12,500

CREME
BRULEE 

Base suave de crema 
de vainilla con azúcar 
caramelizada.

Smooth vanilla custard
base with caramelized
sugar.
 
$15,000

FRUTA
MIEL 5g
HELADO                
PAPAS CHIPS Y DIP
SALMÓN
YOGURT GRIEGO

$8,500
$3,000
$5,800
$7,200
$12,000
$5,500

ADICIONES PARA TODO 
EL MENÚ

Contiene Nueces Libre de Gluten Libre de Azúcar Libre de Lácteos



PARFAIT

Capas de yogurt 
griego artesanal,
fruta de temporada
y granola artesanal.

Homemade Greek 
yogurt, seasonal 
fruit and homemade 
granola.

$18,900

Parfait

PA
ST

EL
ER
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BOWL DE
GRANOLA

Con trozos de 
chocolate 70% 
cacao, yogurt 
griego artesanal 
y fruta de 
temporada.

With 70% cocoa 
chocolate chips, 
homemade 
Greek yogurt and 
seasonal fruit.

$25,900

WAFFLE
DE AVENA

A base de avena 
y banano, 
servido con 
yogurt griego 
artesanal 
y fruta de 
temporada. 

Oat and banana 
based, served 
with homemade 
Greek yogurt 
and seasonal 
fruit

 
$28,600



CACEROLA
DE HUEVOS
GRATINADOS

Al horno con queso 
mozzarella gratinado 
y jamón serrano. 
Acompañados con un 
croissant.

Baked with gratin 
mozzarella cheese and 
Serrano ham. Served 
with a croissant.

$25,800

HUEVOS
CON PASTRAMI

Al horno con 
pastrami de pavo, 
acompañados con 
pan de masa madre y 
aguacate.  

Baked with turkey 
pastrami, served with 
sourdough bread and 
avocado.

$24,000

CACEROLA
DE HUEVOS 

Al horno sobre una 
base de tomate 
casera, queso crema y 
hogao, acompañados 
con una arepa de 
yuca.

Baked on a homemade 
tomato base, cream 
cheese and hogao, 
served with arepa de 
yuca .

$22,000

Para maridar con
Espresso Perfil PAZ 
para equilibrar la 
acidez del tomate.

Para maridar con
Filtrado Perfil LIBRE por 
su acidez y cuerpo.

Para maridar con
Espresso Perfil PUNK 
por su acidez y notas 
frutales.

Eggs
Huevos
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En pan ciabatta artesanal, servidos con chips de papa y dip. 
On artisan ciabatta bread, served with potato chips and dip.

Sándwiches

Para maridar con
Espresso o Americano
perfil PUNK  para equilibrar
la acidez y jugosidad.

CROISSANT  BY

Con jamón serrano, 
mozzarella de 
búfala, rúgula fresca 
y reducción de 
balsámico. 

With Serrano ham, 
buffalo mozzarella, 
fresh arugula and 
balsamic reduction.

$28,900
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POLLO

Pechuga de pollo 
horneada, queso 
mozzarella, aguacate, 
rúgula y aderezo de 
cilantro 

Baked chicken breast, 
mozzarella cheese, 
avocado, arugula, and 
cilantro dressing

$40,900

QUESOS

Con tomates 
horneados y una 
mezcla cremosa de 
queso mozzarella y 
holandés. 

With baked tomatoes 
and a creamy blend 
of mozzarella and 
hollandaise cheese.

$32,000

PASTRAMI
DE PAVO

Pastrami de pavo, 
queso mozzarella, 
tomates horneados
y aguacate.

Turkey pastrami, 
mozzarella cheese, 
baked tomatoes and 
avocado.

$35,000

Para maridar con
Filtrado perfil ROCK.

Para maridar con
Americano perfil PAZ.



En pan de masa madre artesanal 
In artisan sourdough bread

Special Toasts 
Tostadas Especiales

CAPRESE

Finas láminas de 
Mozzarella di búfala, 
tomates cherry y 
albahaca fresca sobre 
una base de salsa 
pesto.

Buffalo mozzarella, 
cherry tomatoes and 
fresh basil on a base of 
pesto sauce.

$25,800

JAMÓN SERRANO

Finas láminas de jamón 
serrano con reducción 
de balsámico sobre 
una base de queso 
crema artesanal. 

Thin slices of Serrano 
ham with a balsamic 
reduction on an artisan 
cream cheese base.

$30,000

Para maridar con
Filtrado perfil IMPACTO 
para contrastar las 
notas dulces y ácidas 
de los ingredientes.

Para maridar con
Cold Brew para 
contrastar 
temperaturas y resaltar 
notas herbales.
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SALMÓN

Finas láminas de 
salmón ahumado y 
aguacate. 

Thin slices of smoked 
salmon and avocado.

$35,000

AGUACATE

Trozos de aguacate y 
tomate en texturas.

Avocado and tomato 
chunks in textures.

$25,800

Para maridar con 
Filtrado perfil LIBRE

Para maridar con 
Espresso perfil PAZ por 
la intensidad y notas 
ahumadas del salmón.



LENTEJAS

Arroz jazmín, lentejas 
crocantes, mango, 
maíz, tomate y trozos 
de aguacate.
 
Jasmine rice, crunchy 
lentils, mango, corn, 
tomato and avocado 
chunks
 
$35,000

POLLO

Pollo horneado sobre 
una base de mix de 
lechugas frescas, 
acompañado de 
tomate cherry, maíz 
tierno, aguacate y un 
aderezo cremoso de 
cilantro.

Baked chicken on a 
base of fresh lettuce 
mix, served with cherry 
tomatoes, baby corn, 
avocado and a creamy 
cilantro dressing.
 
$33,500

Bowls

ADICIONES PARA 
TODO EL MENÚ

HUEVOS 
POLLO
JAMÓN SERRANO
AGUACATE                
QUESO MOZZARELLA
QUESO CREMA
PASTRAMI
SALMÓN 

$5,600
$11,000
$10,000
$6,000
$5,500
$5,000
$11,800 
$12,000

Contiene Nueces Libre de Gluten Libre de Azúcar Libre de Lácteos
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SALMÓN
AHUMADO

Mix de lechugas 
frescas, salmón 
ahumado, tomate 
cherry, aguacate y 
mango. 

Mix of fresh lettuce, 
smoked salmon, cherry 
tomato, avocado and 
mango.

$42,500

PASTRAMI
DE PAVO

Quinoa y mix de 
lechugas frescas, 
pastrami de pavo, 
tomate cherry, 
aguacate, mango y 
almendras tostadas.

Quinoa and fresh 
lettuce mix, turkey 
pastrami, cherry 
tomato, avocado, 
mango and toasted 
almonds.
 
$35,900



Experiences
Experiencias

Degustación de un perfil de 
café, en 3 métodos de filtrado 
diferentes.  A escoger entre:
PAZ, LIBRE o ROCK

Tasting of one coffee profile 
brewed with 3 different filter 
methods.Choose from: PAZ,
LIBRE, or ROCK.

Duración de 40 - 60 min

Aprende a identificar el perfil 
de un café utilizando la rueda 
de sabores y descubre cómo el 
método de filtrado influye en sus 
aromas, cuerpo y balance en la 
taza

Learn to identify a coffee’s profile 
using the flavor wheel, and 
discover how the brewing method 
influences its aroma, body, and 
balance in the cup.

Duración 90 minutos

Degustación de 3 filtrados, 
utilizando un mismo método de 
preparación. PAZ, LIBRE y ROCK

Tasting of 3 filter coffees using the 
same brewing method.PAZ, LIBRE, 
and ROCK.
 
Duración de 40 - 60 min 

Agenda tu próxima experiencia                                        +57 322 511 24 76
Book your next experience

03
INTRODUCTION 
TO CUPPING.

02
1 COFFEE,
3 METHODS. 

01
3 COFFEES,
1 METHOD.
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Coffee Program

Tradicional Intermedio Experimental

El café es un viaje de sabores,
y aquí tienes nuestro mapa.
Coffee is a journey of flavors,
and here’s our map.

Cada perfil en esta guía expresa una 
forma distinta de sentir, explorar y 
disfrutar. Encuentra el que resuena 
contigo o atrévete a descubrir una 
experiencia nueva.
Each profile in this guide expresses a 
different way of feeling, exploring, and 
enjoying. Find the one that resonates with 
you—or dare to discover a new experience.

La magia está en la libertad de elegir.
The magic lies in the freedom to choose.

Sigue la libertad.
Follow Freedom

Tradicional-Traditional
Sabores clásicos y balanceados, como chocolate, 
nueces o caramelo.
Classic and balanced flavors, like chocolate, nuts, or 
caramel.

Intermedio-Medium
Notas más vibrantes y afrutadas, con acidez 
pronunciada.
Brighter and fruitier notes, with pronounced acidity.

Experimental
Procesos que resaltan sabores inesperados con 
notas tropicales, afrutadas, vinosas o especiadas.
Processes that highlight unexpected flavors with 
tropical, fruity, wine-like, or spicy notes.

Escala de sabor
Flavor scale

Blends

Single Origins

IMPACTO 
Cultivos orgánicos

ROCK
Varietales exóticos

PUNK
Procesos experimentales

COMPETITION
90+ en la escala SCA

LIBRE
Intenso y afrútado

PAZ
Balanceado y acaramelado
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